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Antipasto
Trio di Bruschettas

Jitomate y albahaca, higos al
balsamico y caviar de berenjena.

Carpaccio Di Barbabietola

Con arugula, crema de queso de
cabra y nuez caramelizada.

Fritto Di Calamari Zucchine
Frito de calamar y calabaza italiana.

Sopas y Ensaladas
Minestrone Alla Genovese
Verduras mixtas al pesto.
Crema Di Pomodoro

Con aceite de albahacay un toque
de vainilla.

Insalata Caprese

Queso mozzarella, jitomate y
albahaca.

Insalata Cesare Reale
La original ensalada César.

Pastas

Spagueti Bolognese
Receta clasica.

Ravioli Di Ricotta e Spinaci
Con salsa de tomate.
Fettuccini Nettuno

Con mejillones, camarones y salmdn
en salsa de tomate.

Penne All’Arrabiata

Con salsa picante de tomate y
tocino.
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Antipasti
Trio di Bruschettas

Tomato and basil, sautéed figs with
balsamic and chopped eggplant.

Carpaccio Di Barbabietola

With goat cheese dressing, arugula
and caramelized nut.

Fritto Di Calamari e Zucchine

Assorted of deep fried squid and
zucchini.

Soups and Salads
Minestrone Alla Genovese
Vegetables soup with pesto.
Crema Di Pomodoro

Whit basil oil and vanilla.
Insalata Caprese

Mozzarella, tomato and basil.
Insalata Caesar

The original Caesar salad.

Pastas
Spaghetti Bolognese

Spaghetti with meat balls and
tomato sauce.

Ravioli Di Ricota e Spinaci
With tomato sauce.
Fettuccini Nettuno

With mussels, shrimp, salmon and
tomato sauce.

Penne all’Arrabiata
With spicy tomato sauce and bacon.
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Pizzas Pizzas
Rustico Rustico

Pesto, pollo y hongo portobello.
Quattro stazione

Champifidn, jitomate, jamdn'y
pimiento verde.

Margarita

Queso mozzarella y Albahaca.

Platos principales
Lasagna Bolognesa e Spinaci

Salsa de res y tomate al vino tinto.

Peto Di Pollo Alla Parmigiana

Acompanado de vegetales asados
y fusilli pomodoro.

Filetto Rossini

Filete de res en salsa de vino
tinto. Verduras asadas y papa.

Bruschetta Di Salmone

Con salsa cremosa de eneldo,
ensalada de ardgula y tomate.

Petto Di Pollo Alla Cacciatora

Con hongos, pimiento morrény
salsa de jitomate.

Postres

Flan Napolitano

Con queso crema.

Tiramisu

Gelato

De fresa salteada al Gran Marnier.
Pastello d'la Camera

Pastel de queso hojaldrado con
salsa de zarzamora.

Chicken, portobello and pesto.
Quattro Stazione

Mushroom, tomato, ham and green

pepper.
Margarita

Mozzarella cheese and basil.

Main courses
Lasagna Bolognesa e Spinaci

The traditional lasagna served with
meat sauce.

Peto Di Pollo Alla Parmigiana

Served with roasted vegetables,
fusilli and tomato sauce.

Filetto Rossini

Roasted Beef fillet with red wine
sauce, potato and vegetables.

Bruschetta Di Salmone

With creamy dill sauce, ardgula and
tomato salad.

Petto Di Pollo Alla Cacciatora

With mushroom, sweet pepper and
tomato sauce.

Dessert

Flan napolitano

With cream cheese.
Tiramisu

Gelato

Strawberry au Gran Marnier.
Pastello d’la Camera

Puff pastry cheese cake with
blackberry sauce.
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